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 e x p é r i e n c e  f e s t i v e  e x t é r i e u r e

Tous nos plats contiennent ou peuvent contenir des allergènes.
Merci de vous informer si vous avez des allergies.



APÉRITIFS/entrées

entrées

               

Samosas (2) aux légumes / yogourt au curry         9

Olives mélangées et marinades maison          5

Pilons (3) de canard / ail & miel          13

Hummus maison / pizza huile d’olive & herbes        9

Planche à partager saucisson sec bio / rillette de canard et fromages du Québec  26

               

Fromage mozzarella Di Buffala / tomates bios        15
Pesto de basilic / réduction de balsamique / roquette

Ceviche de pétoncles           18
Espuma citronné / tomates fraîches / graines torréfiées

Tataki de thon rouge à l’érable          18
Croustillant aux épices / sauce soja à la coriandre / salade wakamé

Tartare de saumon            14
Sriracha / sésame / échalotes

m               

SALADES

*photo à titre indicatif seulement

À partir de 17h

APÉRITIFS



SALADES

Entrées ou plats        (E)  (P)

Salade César Jolivent        14  24 

Parmesan / lardon maison / œufs de caille

Salade de bavette grillée (bœuf AA)     17  27 

Vinaigrette style Thaï /concombre / pamplemousse

Salade de crevettes grillées (5 ou 8)*     18  28

Avocat / pétale de gingembre / sésame

Salade niçoise Jolivent       19  29

Thon Saku grillé / haricots verts / œuf de canne
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SALADES

*photo à titre indicatif seulement

*contient des arachides



PIZZASPIZZAS

               

Margarita            15
Sauce tomate / parmesan/ mozzarella fraîche / basilic frais

Jolivent            20
Sauce crème au citron / mozzarella fraîche / saumon fumé de notre fumoir  
câpres / oignons rouges

Brome            20
Sauce Tomate / mozzarella fraîche / lardon maison / canard fumé / roquette / copeaux de parmesan

Mistral            20
Sauce Tomate / fromage de chèvre / olives / compote d’oignons/ jambon cru /roquette

Légumes grillés          18
Sauce Tomate / mozzarella fraîche / aubergines & courgettes grillées / champignons 

Alizé             22
Sauce Tomate / fromage frais Missiska  / grosses crevettes / chorizo / poivrons
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SALADES

*photo à titre indicatif seulement

PIZZAS



LE GRILL

LE GRILL
               

Filet de Bar grillé / sauce vierge fruitée        33

Poitrine de pintade ‘’La Sabinoise’’ laquée       28

Poulpe cuite lentement et grillée / salsa de poivron aux piments frais    43

Le classique ris de veau braisé / sauce beurre blanc aux câpres     42

Mignon de bœuf canadien (8 onces) grillé / sauce béarnaise maison    45

Demi-aubergine cuite en papillote & grillée / grenade fraîche    23
yogourt au raifort / roquette 

L’omble chevalier entier grillé à partager 1 à 2kg / huile d’olive fumé    90/kg 
citron et thym frais     
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*photo à titre indicatif seulement

À partir de 17h



 e x p é r i e n c e  f e s t i v e  e x t é r i e u r e DESSERTs

               

Fruits rouges de saison / sirop de lavande / mascarpone     10
brisures de meringue / glace au sureau     

Tiramisu classique         9

Ananas grillé à l’érable / chantilly / lait glacé au rhum chic choc     12

Sorbet et glace du moment / fruit frais      9

Assiette de fromages du Québec accompagnée de cidre de glace    49
de l’École du 3e Rang, (375 ml) (25$ sans cidre)
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*photo à titre indicatif seulement
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