
ENTRÉES À PARTAGER... OU PAS

NOS PLATEAUX

Olives marinées   9                                                                                                    Jambon persillé    17

Hummus, huile d’olive, radis et livèche     14 
Tataki de thon    27 (+9)      

Gaspacho    15 Ceviche de pétoncle des 
Îles-de-la-Madeleine    28 (+10)  

Burrata italienne    24 (+6)
Tartare de bœuf    24 (+6) - Plat 46 (+2) 

Mini guédilles aux crevettes nordiques    18      

Plateau de 
charcuterie    28 (+10)   

Plateau  de fromages 
Québec     26 (+8)

Plateau de charcuterie et
fromages du Québec     34$ (+16) 

Mélange d’olives, romarin, citron, huile d’olive Terrine de jarret de porc en gelée de persil, moutarde en
grain, marinades

Purée de pois chiche au tahini, ail confit, salade de radis
et livèche, croûtons de pizza Mayonnaise au jus de veau 

Soupe froide de tomate, concombre, herbes
du jardin, huile d’olive Pétoncles marinés, argousier, mélisse

Garniture saisonnière 
Garniture classique

Mayonnaise au cerfeuil, concombre, laitue

Charcuteries locales (90g),
moutarde, marinades maison

Fromages du Québec (90g),
noix rôties et fruits séchés

Charcuteries locales (60g) 
et fromage du Québec (60g)  

NOS PIZZAS

Margarita    19
Sauce tomate, Fior di late, Parmesan, basilic 

Brome    26

Jolivent    25

Cuisse de canard confite, oignons caramélisés,
pleurotes grillés, cébette  

Saumon fumé maison, crème sûre citronnée, herbes
du jardin, fenouil, câprons, roquette 

Mistral    25
Sauce tomate, Prosciutto, olives Kalamata, fromage de
chèvre frais, Parmesan  

NOS SALADES
Niçoise    18

Haricots verts, tomate, laitue, œuf
mollet, vinaigrette émulsionnée 

César    15
    Romaine, anchois, lardons,
croûtons, vinaigrette césar 

Inspiration du Chef 
Prix du marché

Avec pavé de thon saisi  36 
*Ajouter une protéine :  

Pavé de thon 21$ - Poitrine de pintade 18$ - Filet mignon de bœuf 48$ (+19$) - Macreuse de bœuf 24$ - 
Poisson d’arrivage PDM - Crevettes nordiques 14$

DU GRILL 
(Servi avec légumes et pommes de terre du jour) 

Poisson d’arrivage    
Sauce vierge

Poitrine de pintade La Sabinoise    35
Sauce vin rouge 

Burger Jolivent    29
Bœuf, cheddar de l’Isle-Aux-Grues, bacon,
laitue et confiture de tomate 

Filet mignon de bœuf    58 (+14)
Sauce au vin rouge

Macreuse de bœuf    42 
Beurre Maître d’hôtel 

Demi-côte de dos de porc    38
Sauce BBQ

Aubergine grillée    26
Miso, sauce au yogourt, pois chiche, concombre
et herbes du jardin 

Prix du marché

(Les prix affichés entre parenthèse sont les extras pour les forfaits hôtel incluant les repas) 

Pâte sans gluten + 5$


