
pétoncle poêlé chantilly de topinambour au foie gras                      
                 

Saint-Sylvestre 2023...
RESTAURANT ALIZÉ

Salade de Suprême de caille et sa cuisse en Tempura verjus                  

millefeuille de légumes tiède

                        
Sorbet au gin & estragon

                                 

par Jean-Marc Faucheux

Ravioli de homard et jus corsé

mignon de cerf sauce poivrade,  
flan de foie gras & légumes racines

ou

râble de lapin farci aux herbes sauce aux morilles                            

Julienne de poire,  bleu bénédictin et noisettes caramélisées                 

MENU DÉGUSTATION
( 10  serv ices)

149$
taxes et services en sus

mise en bouche surprise

TURINOIS AUX MARRONS

tartare de canard a l’huile de truffes et maïs


