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Mise en bouche

Entrees

029) Os a moelle 22

pain fume¢, pickle de champignons, miel de sapin et fleur de sel

N
@D Cassolette d’escargorts 18
Fond de veau, vin rouge, lardons et ¢chalote

N (F

@B 6 Huitres 24

Mignonertte
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@ arteletre aux legumes 19

Feta, hollandaise et tournesol

Plats

Crevettes Sauvages 44

pé¢toncles croustillants, coucous chou-fleur et bisque crevettes-carottes

@@ Bavette de beeuf wagyu 52

bouqueticre, thym et ail noir

® Ris de veau braisé 46

capres et citron

® Morue noire 44

Petit pois, palourdes, vrilles et menthe

Ravioles 39

champignons, courge et reggiano

Desserts

® Moelleux au chocolat noir 16

anglaise au thé¢ maccha, glace pistache et truffes
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® Creme bralee 11

parfum du moment

Poire pochee 16

sablé au sucre d’¢érable et mascarpone





